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VA

MENU

HEH

Omakase, 5 Gange

89€

A REHR)5E =
AS Wagyu
Im Hauptgang
+40€ je 100 ¢

HERBORDODSHHE
Sake Begleitung
+35€

Omakase bedeutet auf japanisch ,,Ich Uberlasse es Ihnen®.

Es ist eine traditionel
ZU bestellen, bei we
Gange anvertrauen.

e Art in einem japanischen Restaurant
cher Sie dem Koch die Auswahl lhrer
n Japan steht Omakase flr Vertrauen

und Respekt gegenlber der Zubereitung des Kluchenchefs.

Toshi Suzuki wahlt mit groBer Sorgfalt die frischesten
Zutaten des Tages aus und kreiert fur Sie ein mehrgangiges
Mendl, das perfekt aufeinander abgestimmt ist. Jede Speise

eine kleine Uberraschung-sorgfaltig zubereitet, um die
Essenz der japanischen Kuche zu zelebrieren.

Das Menu kann nur tischweise pro Person bestellt werden.



VORSPEISEN

hnFEH 3
Nasu no Dengaku
Aubergine|Misoglaze
12€

IFS5SNAEDERIZ
Horenso no Gomae
Spinat|Sesam
13€

EEDmEIRT
Sake Nanban Zuke
Lachs,SojasoBe|Reisessig
16€

BEOREET
Hamachi Sarada
Gelbschwanzmakrele | Tomate|Romersalat

16€

BECLHEEDEY)
Junroll Ebi
Garnele|Shiitake|Krauterseitling
19€

FRITTIERTE VORSPEISEN

HWOERET
Tako no Karaage
Oktopus|Yuzu Mayo
19€

SOE#HT
Tori no Karaage
Kikok Hahnchen|Yuzu Mayo
19€

BEDD
Ebi Katsu
Garnelen|Yuzu Mayo
25€



SUSHI

FETEHEF
Temaki Maguro
Tuna|Premium Nori
19€

FEETISA
Chumaki Ebi Furai
Garnele|Avocado|Gurke
28€

740k Sa= AV o
Nigiri Set, 6 Stuck
36€

EETHFEtEYH
Uramaki Set, 3 Rollen
Tuna, Garnele und Lachs
59€

SASHIMI

531Dy rul fuked 7 YUY
Sake no Tataki
Lachs|Miso
21€

B\ E—FT
Hamachi Ceviche
Gelbschwanzmakrele|Ponzu
29€

FE ZvIX
Sashimi Mix
46€



TEPPANYAKI

IBE IS
Yaki Yasai
Gebratenes Gemuse
26€

B EFS
Sake no Teriyaki
Lachs|Gemuse
36€

O—XFE-TEHFHE
Gyuniku
Roastbeef mit Gemuse
43€

I
WAGYU A5 SIRLOIN

100g | 80€

Einzelne Stucke wiegen zwischen
60g und 120g.
Bei Fragen wenden Sie sich gerne an uns.

Sie haben die Moglichkeit, zwischen folgenden
Zubereitungsarten zu wahlen:

§
&

Kurz gegrilltes Flambiert als Steak vom
Tataki mit Ponzu Nigirisushi Teppanyaki
DESSERT

HIZTIOL—LTV)al
Azuki Creme Brulée
o€

NZ=ZN\7xtd~
Vanille-Parfait mit Sesam
o€

VILA
Sorbet (Vegan)
o€

Wichtige Ernahrungsinformationen bitte bei Reservierung angeben.
Bei Fragen schreiben Sie uns gerne eine Nachricht mit Inrem Anliegen.



WASSER

Plose Medium oder Still
1 Liter|8,50€

APERETIF

Sekt mit Yuzu
0,1119€

Rosé Champagner Paul Guillot
0,3751149€

Champagner Ruinart
0,751|1120€

SHLw

Pflaumenwein auf Eis
0,11113,50€

BEHITIL

Harusan (Sake Cocktail)
0,11114€

EasE

Hana Awaka

Yuzu Sparkling Sake
0,251] 23€

BIER

Asanhi
0,331/4,90€
Kirin
0,33114,90€

Kirin Alkoholfrei
0,331/4,90€

SOFTDRINKS

YUNIQ Yuzu
0,331/4,90€

hILEZR
Calpico Soda
0,3114,90€

GETRANKE

TEE

HIAR

Sencha
3,20€

S 33
Genmaicha
3,20€

KAFFEE

Espresso
3,950€

Kaffee Crema
3,80€

Doppio
4,20€

Cappucino
4,30€

DIGESTIF

Reisschnaps (Shochu)
2 cl|14,50€

Ichiro’s
,World Blended Whisky*
2 cl|8,50€

Suntory ROYAL
Blended Malt Whisky
2 cl|9€



WEISS

Engel Grauburgunder
Rheinhessen
0,21|19€

Weedenborn Sauvignon Blanc
Rheinhessen
0,21112€ 0,751|39€

Georg Breuer ,,Charm” Riesling
Rheingau
0,21|114€ 0,751145€

Bassermann-Jordan
Gelber Muskateller
Pfalz

0,21]16€ 0,/51|52€

Cantina Tramin ,,Glarea”
Chardonnay

Sudtirol

0,75l|56€

Kuhling-Gillot ,,Nierstein” Riesling

Rheinhessen
0,/5l|75€

ROSE

Cava la Roquiere

R Cuvée du Laoucien
Provence

0,21112€ 0,751139€

ROT

Oliver Zeter Pinot Noir
Pfalz
0,2114€ 0,751145€

Philipp Kuhn ,,Mano Negra“
Pfalz
0,75l154€

WEIN



Hakutsuru Junmai
halbtrocken, weich
hei3 oder kalt

180 ml[9,60€

Dassai Junmai Daiginjo
Sake mit hohem Poliergrad,
feinherb, fruchtig, komplex
kalt

45
180 ml,15€ /20 ml, 54€

39
180 ml, 21€ /20 ml, 75€

23
180 ml, 39€ 720 ml 139€

SAKE (REISWEIN)



